COOPERATIVA AGRARIA
CAFETALERA ALTO URUBAMBA

CAFE + CACAO » ORIGEN « CALIDAD

Méas de 60 afios de tradicion y calidad en la ceja de selva cusquefa

Quillabamba - La Convencion - Cusco - Peru

Origen cooperativo

Unimos el trabajo de productores de La Convencion
para cultivar, acopiar y comercializar café y cacao bajo
practicas ecolégicas y organicas.

Proyeccién comercial

Ofrecemos productos de origen cusquefio orientados
a mercados especializados, con enfoque en calidad,
sostenibilidad y comercio justo.

60+ 20,000

afos de experiencia quintales de café anuales

2,000 218

quintales de cacao anuales socios productores

www.coopaltourubamba.com




ALTO URUBAMBA: ORIGEN QUE GENERA VALOR

La Cooperativa Agraria Cafetalera Alto Urubamba Ltda. N.° 239 desarrolla actividades de acopio, conservacion y
comercializacién de productos agricolas provenientes de sus socios cooperativistas en la provincia de La Convencion,

Cusco.
Nuestros productos

CAFE ORGANICO EN GRANO
Café de los valles de La Convencion, producido bajo
normas de manejo ecoldgico y organico. Su origen'y

condiciones de altitud favorecen la calidad del grano.

CACAO CHUNCHO
Variedad nativa de Cusco. Presenta atributos
diferenciados de aroma y sabor, con notas citricas,

frutos secos, nuez, hierba luisa y durazno, ademas de

textura cremosa.

Calidad y sostenibilidad

CACAO ORGANICO EN GRANO

Cacao cultivado bajo practicas ecologicas y organicas,
con atributos de aroma y sabor propios de los valles
de La Convencion.

DERIVADOS Y MARCAS

Kall Kakao: cacao chuncho procesado, pasta de
cacao y chocolate. K'AMPAQ: café molido, chocolates
y pasta pura de cacao.

ORGANICO
Cultivos gestionados bajo normas
ecoldgicas y organicas.

COMERCIO JUSTO
Relaciones comerciales justas y
practicas laborales responsables.

PEQUENOS PRODUCTORES
Reconocimiento y acceso a
mercados diferenciados.

Infraestructura para cuidar la calidad

« Centro de acopio principal en Quellouno

* Almacenes con control de temperatura y humedad
* Laboratorio de control de calidad SCA

» Equipos de secado solar y mecanico

 Planta de procesamiento postcosecha de cacao chuncho

* Maquinaria de seleccion y clasificacién de granos
« Sala de catacion profesional

CONTACTO COMERCIAL

WhatsApp / Tel.: +51 984 764 688
gerencia@cac-altourubamba.com.pe
Lun — Vie: 8:00 — 17:00
www.coopaltourubamba.com

Av. Francisca Zubiaga N.° 427, Quillabamba, La Convencion, Cusco, Peru

Documento elaborado con base en la informacion publicada en el sitio web oficial de la Cooperativa Agraria Cafetalera Alto Urubamba.




